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Le CQP est un Certificat de
Qualification Professionnelle
reconnu par la branche
professionnelle.

Il concerne les agents qui
interviennent dans les opérations
de réception, préparation,
expédition, déplacement et
stockage de produits, matieres
premiéres et matieres seches.
Dans la branche des vins,
spiritueux, sirops, jus de fruits et
boissons diverses, ces opérations
ont la spécificité de concerner
des produits vivants et pouvant
représenter un enjeu économique
important lié a la valeur élevée
des produits manipulés.
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UN CQP,
POUR QUOI FAIRE ?

Le CQP développe I'employabilité
et la mobilité professionnelle des
salariés. Il permet de :

e développer des compétences
et des savoir-faire par des
formations adaptées ;

e faire reconnaitre ses
compétences et ses qualifications.

A QUI SADRESSE
LE CQP?

Le CQP est accessible a tous les
publics : salariés, demandeurs
d’emploi, intérimaires.
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COMMENT OBTENIR
SON CERTIFICAT ?

¢ Soit par une formation
intégrant une évaluation des
compétences organisée par un
prestataire de formation. Les
épreuves de certification sont
validées par le jury paritaire du
CQP.

Il faut une année d’activité le jour
de I'examen du jury (réalisée au
cours des trois derniéres années).

¢ Soit par la Validation des
acquis de I'expérience (VAE)
pour les salariés qui peuvent
justifier d’au moins une année
d’activités en lien avec le CQP. Le
candidat remplit un dossier de
VAE et passer un entretien avec le
jury qui attribue, le cas échéant,
tout ou partie du CQP (blocs de
compétences). En cas de besoin,
des formations complémentaires
pourront étre préconisées pour
obtenir la totalité du CQP.

CNVS

La CPNE* de la branche, selon les
décisions du jury paritaire.

QUEL FINANCEMENT?

Plusieurs possibilités de
financement existent afin
d’accéder au CQP. Pour les
connaitre, s'adresser a votre
délégation territoriale du FAFSEA.

Programme et modalités
d’inscription page suivante.

* Commission paritaire nationale

pour I'emploi (CPNE) des Industries et
Commerces en gros des Vins, Cidres,
Spiritueux, Sirops, Jus de fruits et Boissons
diverses (convention collective nationale du
13 février 1969 modifiée).




LE CQOP OPERATEUR
LOGISTIQUE
COMPREND 5 BLOCS
DE COMPETENCES
(UNITES « CCEUR DE
METIER ») ET 2 BLOCS
DE COMPETENCES
COMPLEMENTAIRES
(UNITES
FACULTATIVES).

Chaque bloc peut étre certifié
indépendamment, soit

par la voie de la VAE soit a
Iissue d’'une formation. Les
blocs de compétences sont
capitalisables sur 5 ans pour
accéder a la certification totale
du CQP.

CONTACTS:

UNITE 1

Réceptionner les produits et
marchandises, préparer et
expédier les commandes

UNITE 2

Assurer la manutention des
produits

UNITE 3

Assurer la qualité, la tracabilité,
I'hygiene, la sécurité et le respect
de I'environnement

Assurer la gestion des stocks et
son optimisation

UNITE5

Se situer dans I'environnement
professionnel et caractériser les
process et les produits (idem
Unité 1 du CQP 0Q CMMEC)

FAFSEA

www.fafsea.com

153 rue de la Pompe

CS 60742

75179 Paris Cedex 16
Tél: 0170383838
E-mail : info@fafsea.com
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2 UNITES
COMPLEMENTAIRES
FACULTATIVES SONT

EGALEMENT POSSIBLES

Ces unités constituent des
blocs de compétences et
sont indépendantes. Elles

sont accessibles soit par
la VAE soit a I'issue d’'une
formation.

CQP
Opérateur
logistique

UNITE 6

Accompagner les nouveaux
arrivants (idem Unité 5 du CQP
0Q CMMEC)

Assurer le management de
proximité

COMMENT S'INSCRIRE ?

1. Le bulletin de candidature et le mode d’emploi sont accessibles sur

le site du FAFSEA > Qutils et formulaires > CQP

2. Pour tout renseignement, contactez votre délégation territoriale
du FAFSEA. Toutes les adresses sont sur le site www.fafsea.com > le

Fafsea dans votre région
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CNVS

Conseil National des Vins et Spiritueux
www.cnvs.info

Secrétariat CPNE

10, rue Pergolése

75116 Paris

Tél: 0142941906

E-mail : contact@cnvs.info
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